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Fisch

Vogelmann

Catering

Preisliste

Menuevorschlige

alle Preise in Euro zzgl. gesetzl. MWSt.



Menue

Brokkolirahmsuppe
%

gemischter Blattsalat
*

gebackene
Forellenfilets
mit Kartoffelsalat und
Sahnemeerrettich

x

Waldbeergriitze mit
frischer Sahne

11,80 pro Person



Menue

Tomatencremesuppe
*

geraucherte Forellenfilets
auf Rucolasalat

x

Schweinelende mit
Champignonrahmsauce
*

gemischtes Buttergemiise
*

Spatzle
%

Bayerische Creme mit
Himbeersauce

12,40 pro Person



Menue

Tomaten mit Mozzarella
und Basilikum

x

Vitello tonnato
*

griune Tagliatelle
an Gorgonzolasauce
*

Hackfleischlasagne
*

Tirami su

16,80 pro Person



Menue

Rucolasalat mit
gehobeltem Parmesan
*

Waldpilzsuppe
*

Rotweinhahnchen
*

Reismischung mit Wildreis
*

grine Spargelbohnchen
*

Mousse au chocolat

14,50 pro Person



Menue

Lauchcremesuppe
%

griner Bohnensalat mit Speck
*

sauttierte Lachsfilets vom
irischen Connemara-Lachs
an Dillrahmsauce

x

Kartoffelwurfelchen
*

Brokkoliroschen mit

Mandelhobeln
*

Mousse au chocolat

19,80 pro Person



Menue

Wachteleier auf Kresse
*

Brokkolicremesuppe
%

Rinderlende 1in

Pfifferlings-Sauce
*

Semmelknodel
*

Apfelrotkraut
*

Kaseplatte mit Weintrauben

23,60 pro Person



Menue

Wachteleier auf Kresse
*

Waldpilzsuppe
*

Seeteufelmedaillons 1n
Zitrone-Basilikum-Rahm

x

Salzkartoffelchen mit
frischer Petersilie

x

Prinzessbohnchen
%

Mousse au citron

28,70 pro Person



Menue

Honigmelone mit

Serrano-Schinken
%

gemischter Brotkorb
*

Buttermischung
*

Hummerkrabbenschwanze

mit gehobeltem Knoblauch
*

Entenbrust provencealisch
*

Zucchini-Tomaten-Gemuse
%

Wildreismischung
*

frischer Fruchtsalat

32,20 pro Person



Menue

Shrimpscocktail
%

gruner Salat mit Radieschen
*

Sylter Fischsuppe
%

Schollenrollchen in
Riesling-Krabben-Sauce
*

Bratkartoffeln mit Speck
%

Waldbeergriitze mit
Vanillesauce

33,90 pro Person



Menue

Austernplatte
*

Bouillabaise
*

Hummer
*

Seeteufelmedaillons 1n
Sahnesauce

mit Krauterreis
%

Creme brulee

48,70 pro Person



Canapeés
konnen zum Beispiel belegt werden mit:

Raucherlachs aus Irland mit Sahnemeerrettich
Forellenfilets mit Preiselbeersahne
gerauchertem Butterfisch
milden Kriautermatjesfilets
Matjesrollchen
Cocktailshrimps
Knoblauchshrimps
Thunfischpate
Rollmopschen
Kasseler mit Friichten
Katenschinken mit Gurkchen
gekochtem Schinken
Roastbeef mit Remoulade
Schweinemett mit Zwiebeln

Kaseaufschnitt
dazu auf Wunsch:

verschiedene Salate

gefiillte Eier



Kalte Platten:

Raucherfischplatte
Fischplatte mit Meeresfriichten, Shrimps- und
Matjesspezialitiaten
Gemischte Wurstplatte
Gemischte Fleischplatte
Gemischte Kaseplatte

Meeresfriichtesalat

Vorspeisen:

Meeresfriichtesalat
Honigmelone mit Serrano- oder Parmaschinken
Verschiedene Buttermischungen

Gemischtes Salatbuffet der Saison mit
verschiedenen Dressings

Anti Pasti-Platte
Vitello tonnato
Tomaten mit Mozzarella
Wachteleier auf Kresse
Shrimpscocktail
geraucherte Heideforellenfilets auf Rucolasalat
Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan und Walniissen

Radicchio mit Speck und Pinienkernen



Suppen:

Sylter Fischsuppe
Bouillabaise
Gefliigelsuppe
Fleischbriihe
Rinderconsommeé
Tomatencremesuppe
Champignoncremesuppe
Waldpilzsuppe
Brokkolicremesuppe

Chinesische Gemisesuppe

Hauptspeisen:
Vom Rind:

Beuf Stroganoff
Rinderbraten in Burgunder-Sauce
Rinderrouladen
Rinderlende in Pfifferlingrahm
Saltimbocca
Kalbslende in Champignonrahm
Cevapcici mit Ajvar
Sauerbraten mit Rosinen und Mandeln
ungarisches Goulasz
Chili
Roastbeef in Senfmantel

Hackfleischlasagne



Vom Schwein:

Krustenbraten
Kasseler
Sauerbraten
Fleischballchen in pikanter Sauce
Schweinelende mit Champignonrahmsauce

Rosmarin-Schmorbraten

Vom Lamm:

Lamm in Rosmarinsauce
Lammfilet in Curry-Rahm

Medaillons in pikanter Zucchini-Tomaten-Sauce

Geflugel:

gebratene pikante Hihnchenkeulen
Straulenmedaillons
Rotweinhidhnchen
Weillweinhahnchen
Entenbrust provencealisch
Entenbrust in Orangensauce
Hihnerbristchen im Speckmantel

Huhnerbriustchen in Zitrone-Basilikum-Rahm



Vom Fisch:

Lachssteak
Lachslasagne mit Spinat
Lachsfilet in Zitronenrahm
Thunfischsteaks mit Zwiebeln
Lachstartar

Gedinsteter Fisch
(Kabeljau, Seelachs, Schellfisch, Rotbarsch)

mit Senfsauce und Kapern
Zanderfilet in Rieslingsauce
Shrimpsspiefle mit Knoblauch
Schollenrollchen aufgespief3t

gebackene marinierte Forellenfilets
der graflich Castell'schen Fischzucht

Seezungenrollchen

Seeteufelmedaillons

Saucen:

Zitronenrahm-Sauce
Senfsauce
Gorgonzolasauce
Rieslingsauce
Dillsauce
helle Krautersauce
Tomatensauce
Tzatziki



Beilagen:

Gratinierte Kartoffeln
Salzkartoffeln
Bratkartoffeln mit Speck
Krauterreis
Reismischung mit Wildreis
Semmelknodel
Spatzle
Breite Nudeln
Griune Nudeln
Schwarze Nudeln
Bunte Nudeln
Spiralnudeln

Gemuse:

Grine Bohnen
Prinzessbohnchen
Bohnenbouquets
Blumenkohl
Rotkraut
Sauerkraut
Porree
Buttergemiise
Brokkoli
Erbsen mit Moéhrchen
Leipziger Allerlei



Salate:

Waldorfsalat
Meeresfriuchtesalat
Kartoffelsalat
Griner Bohnensalat mit Speck
Rindfleischsalat
Blattsalat der Saison
Griuner Salat mit Radieschen
Nudelsalat
exotischer Basmati-Wildreis-Salat
Zucchini-Tomatensalat
Tomaten mit Mozzarella
Tomatensalat mit Zwiebeln
Pilzsalat
Thunfischsalat
Gurkensalat

Bulgursalat mit Petersilie

Desserts:

Mousse au Chocolat mit frischen Fruchten
Rote Griitze mit Vanillesauce
Kaseplatte mit Weintrauben
Frischer Fruchtsalat
Tirami su

Bayerische Creme mit Himbeersauce



Verleih-Preise pro Stiick in Euro

Speiseteller, grof3 0,60
Salatteller 0,29
Suppentassen mit Unterteller 0,39
Dessertschalen 0,30
Messer 0,22
Gabeln 0,22
Loffel 0,22
Dessertloffel 0,22

Reinigung des Geschirres:

pro angebrochene 100 Stk. 3,90
Weinglaser 0,60
Bierglaser (Tulpen) 0,45
Bierglaser (Weizen) 0,60
Saftgliaser 0,40
Sektglaser 0,35

Fehlende oder beschidigte Teile werden

zum Einkaufspreis in Rechnung gestellt

sonstige Preise auf Anfrage

Alle Preise zzgl. gesetzl. MWSt.



